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Das Schloss Bottstein

Das Schloss Bottstein, im unteren Aaretal zwischen Baden und Koblenz gelegen, beherbergt gepflegte
Restaurants mit sehr schonen Séalen, Konferenzraumen, einem Hotel und einem wunderbaren Hof. Unsere
marktgerechte Kiiche verwohnt anspruchsvolle Geniesser, grosse Gesellschaften aber auch Wanderer und
Biker. Die grossziigige Schloss-Anlage ist eingerichtet fur erfolgreiche Konferenzen und Geschéftsanlasse
und bietet zudem einmalige Mdglichkeiten fur Privat-Anlasse und Hochzeiten.

Das Adelsgeschlecht ,Freie von Bottstein“ lebte vom 11. bis zum 13. Jahrhundert auf der Burg Boéttstein.
Nach diversen Handwechseln erwarben im Jahr 1606 die Gebruder von Roll aus Altdorf im Kanton Uri das
Anwesen. Von 1615 bis 1617 wurde anstelle der Burg die heutige prachtige Schloss-Anlage mit Herrenhaus
und Kapelle gebaut. Schloss und Kapelle stehen heute unter Denkmalschutz. In den Jahren 1972 - 1974
wurde das Schloss von den Nordostschweizerischen Kraftwerken (heutige Axpo AG) zu einer gepflegten
Gaststatte ausgebaut.

Die Anlage in der Ubersicht

NN f / Parkplatz

Gdstehduser

Schless

Terrasse




Raumlichkeiten

Kellergewdlbe

Herrenlaube (4)

Die Herrenlaube ist geeignet fir Seminare bis zu 20 Personen und fiir Anlasse
ideal, bei denen Tageslicht bevorzugt wird.

Flache 40m2/ Lange 12m / Breite 5m / H6he 2.95m

Weinschenke (8)

In den Kellergewélben des Schloss Béttstein befindet sich die stimmungsvolle
Weinschenke. Hier munden die edlen Tropfen besonders gut. Die Schenke
eignet sich ideal fiir Apéros oder kleinere Feiern.

Flache 30m2/ Lange 5.50m / Breite 5.60m / Hohe 3.56m

Bogenkammer (9)

Ebenfalls in den Kellergewélben befindet sich die etwas grossere Bogenkam-
mer. Diese eignet sich fur Anlasse im kleineren Rahmen mit spezieller
Ambiance. Sie kann in Kombination mit der Weinschenke auch fur Buffets,
Barbecue oder grossere Apéros genutzt werden.

Flache 45m2/ Lange 7.50m / Breite 6.00m / Héhe 3.56m



Raumlichkeiten

Parterre

Dorfstube (1)

Unsere gutbtirgerliche Dorfstube ist der perfekte Ort, um in einer gemiitlichen
Runde zu verweilen. Auch Biker und Wanderer kdnnen hier unsere marktfri-
schen Gerichte geniessen.

Flache 35m2/ Lange 6.50m / 5.40 Breite / H6he 3.05m

Bottsteinstube (2)

Die kleine, aber feine Bottsteinstube bietet ein edles Ambiente. Wir verwdhnen
Sie hier mit traditionellen Gaumenfreuden und erlesenen Weinen.

Flache 40m2/ Lange 6.10m / Breite 6.60m / Héhe 3.36m

Schlossrestaurant (3)

Unser stilvolles a la carte Schlossrestaurant erlaubt es in einem exklusiven und
harmonischen Rahmen Ihren Abend ganz im Sinne der Schlosstradition zu
geniessen. Unsere Gerichte sind von einer saisonalen, marktgerechten Kiiche
gepragt, die aber nie das Klassische aus den Augen verliert. Um den Abend
abzurunden, steht fur Sie eine erlesene Auswahl Digestif bereit.

Flache 75m2/ Lange 6.25m / Breite 12.00m / Hohe 3.36m



Raumlichkeiten

1. Stock
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Salon Blanc (5/6)

Unser festlicher Bankettsaal prasentiert sich seinem Namen entsprechend
ganz in Weiss. Der Saal verzaubert mit seiner Ausstattung und Aussicht. Ein
idealer Ort fur lhre Hochzeit, Familienfeier oder fir ein Firmenessen in einem
speziellen Rahmen. Da der Saal Uber drei Seiten komplette Fensterfront ver-
fugt, bietet er ideale Rahmenbedingungen fiir Seminare, Tagungen u.a..

Flache 140m2/ Lange 12m / Breite 16m / Hohe 2.75m

Aaresaal (6) und Schmidbergsaal (5)

Der Salon Blanc lasst sich mit einer schallisolierten Wand trennen. Daraus
bilden sich dann der Aaresaal und der Schmidbergsaal. Die Raume eignen
sich vor allem flr Seminare, aber auch fir andere Events z.B. Familienfeiern.

Aaresaal Flache 61m2/ Lange 9.70m / Breite 6.30m / Hohe 2.75m

Schmidbergsaal Flache 80m2/ Lange 12.00m / Breite 6.70m / H6he 2.75m



Raumlichkeiten

Nebengebaude

Festsaal (7)

Die ehemalige Reithalle des Schlosses wurde zu einem grossziigigen Festsaal
ausgebaut. Die dekorativen Details wurden beibehalten und geben dem Saal
ein spezielles Ambiente. Der Saal ist fir alle Arten von Anlassen geeignet.

Flache 200m2/ Lange 17.30m / Breite 11.70m / / Hohe 4.60m

Kapazitat
Saal bE;)tEﬁl:tr;g U-Form Seminar | Blocktisch J;Le;/n $;2ﬁ:
Herrenlaube 20
Bogenkammer 40 28 20 36
Weinschenke 20 12
Bottsteinstube 35 20 18 30 -.-
Salon Blanc 100* 38 30 42 100* 90*
Aaresaal 36 16 18 24 40 40
Schmidbergsaal 40 20 25 30 50 50
Festsaal 250* 40 70 50 220* 150*

* keine Tanzflache oder Buffet mehr mdglich



Seminarinformation

Leinwand

Pinwand

Flipchart mit Papier

Fernseher und Video (VHS und DVD)
Beamer (PC und Videotauglich)
Lautsprecheranlage (je nach Verfugbarkeit)
Verlangerungskabel

Rednerpult

Fotokopie

Fax (1. Seite)

jede weitere Seite
Folien-Kopie

Folien fur Gruppenarbeiten

Technik

CHF 25.00
CHF 25.00
CHF 25.00
CHF 120.00
CHF 150.00
Preis auf Anfrage
gratis

gratis

Dienstleistungen

CHF 0.40
CHF 3.00
CHF 0.40
CHF 1.50
CHF 0.50

Internet

Das Schloss Bottstein verflgt tber die Swisscom Public Wireles LAN. Fur den Zugang
in das Internet wahrend dem Seminar bendétigen Sie eine Conference Karte. Fir die

Kartenbestellung benétigen wir ca. 10 Arbeitstage.

Public Wireless LAN

gem. Offerte

Raummiete

Bereitstellungskosten halber Tag Bereitstellungskosten
Raumname 08.00 bis 12.30 Uhr ganzer Tag
14.00 bis 17.30 Uhr 08.00 bis 17.30 Uhr
Festsaal CHF 300.00 CHF 500.00
Salon Blanc CHF 250.00 CHF 450.00
Aare Saal CHF 200.00 CHF 400.00
Schmidbergsaal CHF 200.00 CHF 400.00
Herrenlaube CHF 150.00 CHF 250.00
Weinsche nke CHF 85.00 CHF 85.00
Bogenkammer CHF 85.00 CHF 85.00
Bottsteinstube CHF 85.00 CHF 85.00

Folgendes ist in der Raummiete inbegriffen:
v" 1x Leinwand
v' 1x Hellraumprojektor
v' 1x Flipchart
v' 1x Pinwand

Schreibblock, Kugelschreiber, Papier und Stifte fir den Flipchart.



Seminarinformation

Seminarpauschalen

Ubernachtungspauschale ,Overnight* pro Person  CHF 225.00*

A VAN N N N NN SRN

alle Zimmer mit Bad/Dusche, WC, Telefon, TV, Radio,
reichhaltiges Frihsticksbuffet

1 Plenarraum

Inkl. Grundausstattung wie 1x Hellraumprojektor, 1x Leinwand,
1x Flip-Chart, 1x Pinwand und ein Satz Papier

Pro Person ein Schreibblock und Kugelschreiber

Mineralwasser wahrend des Seminars im Plenarraum

Vormittag : Kaffeepause mit Orangensaft, Kaffee, Gipfeli, Friichte
3-Gang Business Lunch nach unserer Zusammenstellung, mit
vegetarische Alternative

v Nachmittag : Kaffeepause mit Orangensaft, Kaffee, siisse Uberraschung, Friichte

v'  4-Gang Abendmenu nach unserer Zusammenstellung, vegetarisch nach Absprache
Tagespauschale “Daytime” pro Person CHF 85.00*

v'  Kaffee, Tee und Gipfeli als Willkommenskaffee

v" 1 Plenarraum

v"Inkl. Grundausstattung wie 1x Hellraumprojektor, 1x Leinwand,

v' 1x Flip-Chart, 1x Pinwand und ein Satz Papier

v" Pro Person ein Schreibblock und ein Kugelschreiber

v' Mineralwasser wahrend des Seminars im Plenarraum

v" Vormittag : Kaffeepause mit Orangensaft, Kaffee, Gipfeli, Friichte

v/ 3-Gang Business Lunch nach unserer Zusammenstellung, mit

vegetarische Alternative
v" Nachmittag : Kaffeepause mit Orangensaft, Kaffee, siisse Uberraschung, Friichte

VITAL PLUS! Gerne kdnnen Sie Ihre Kaffeepausen ,gesund” erganzen mit CHF 4.50
folgendem Angebot:

frische Friichteplatte, Gemisesticks mit Dipps, Dérrobst und Niissen

Vollkornbrotli mit Krauterquark (Minibrétli 1 Stk. pro Person)

*Nicht inbegriffen sind die Getranke zu den Mahlzeiten und ausserhalb der Kaffeepausen. Gerne finden Sie auf der
folgenden Seite eine Pauschale zum Lunch.



Seminarinformation

Kaffee, Tee und Gipfeli

Kaffee, Tee und Orangensaft
Kaffee, Tee, Orangensaft und ein Gipfeli
Kaffee, Tee Orangensaft, ein Gipfeli und Frichte

Kaffee, Tee und Orangensaft
Kaffee, Tee, Orangensaft und siisse Uberraschung
Kaffee, Tee, Orangensaft, siisse Uberraschung und Friichte

Mineralwasser

Orangensaft

Multivitaminsaft

Kaffee Thermoskanne (ca. 30 Tassen)
Kaffee ab Kaffeemaschine

Diverse Softgetranke

Zum Lunch kdnnen wir Ihnen folgende Pauschale anbieten:

Kaffeepausen & Getranke

Diverse Softgetranke oder Mineralwasser, Kaffee, Tee oder Espresso

belegt mit
Kase, Salami, Rauchlachs, Rohschinken oder Ei

Begrissungskaffee
pro Person CHF 7.00
Vormittag
pro Person CHF 7.00
pro Person CHF 9.50
pro Person CHF 10.50
Nachmittag
pro Person CHF 7.00
pro Person CHF 9.50
pro Person CHF 10.50
Tagungsgetranke
pro Liter CHF 10.00
pro Liter CHF 15.00
pro Liter CHF 15.00
pro Kanne CHF 25.00
pro Tasse CHF 4.50
25cl/33cl CHF 4.50
Getrankepauschale
CHF 10.00
Sandwiches
pro Stk. CHF 8.50



Was Sie noch wissen sollten - Geschéaftsbedingungen

Zur erfolgreichen Organisation lhrer Hochzeit — lhres Seminars — lhrer Tagung — lhres Aufenthaltes

Anlassdatum

Annullierung

Annullierung
Hochzeit

Apero

Besichtigung

Bereitstellungskosten

Bestuhlung

Blumen

Einrichten/Dekorieren

Feuerwerk

Feuermeldeanlage

Frihstiick

Gerichtsstand

Geschenke

Hussen

Teilen Sie uns lhren Wunschtermin so bald als mdglich mit. Gerne nehmen wir eine
provisorische Reservierung vor.

Kann eine Veranstaltung aus Grinden, die Sie zu vertreten haben, nicht durchgefihrt
werden, wird folgendes in Rechnung gestellt:

45 — 31 Tage vor dem Anlass 35% der Miete / Pauschale / Speisen / Zimmer
30 — 11 Tage vor dem Anlass 70% der Miete / Pauschale / Speisen / Zimmer
10 — 00 Tage vor dem Anlass 100% der Miete / Pauschale / Speisen / Zimmer

Als Berechnungsbasis fir den entgangen Umsatz gelten die Vertrage (Organisationsab-
laufe). Sind noch keine Leistungen vereinbart, verrechnen wir die vorgehend aufgefuhrten
Prozentzahlen, bei Aperitifanldssen auf der Basis von CHF 30.00 pro Person, bei
Bankettanldssen auf der Basis von CHF 80.00 pro Person.

Annullierungen von Hochzeiten sind bis zu 185 Tagen vor der Veranstaltung
kostenlos.

185 — 121 Tage vor dem Anlass 35% der Miete / Pauschale / Speisen /Zimmer
120 — 61 Tage vor dem Anlass 70% der Miete / Pauschale / Speisen / Zimmer
60 — 00 Tage vor dem Anlass 100% der Miete / Pauschale / Speisen / Zimmer

Die Annullierung muss schriftlich (Eingeschrieben) erfolgen und wird nach dem Eingangs-
datum des Briefes berechnet. Als Berechnungsbasis fiir den entgangen Umsatz gelten die
Vertrédge (Organisationsablaufe). Sind noch keine Leistungen vereinbart, verrechnen wir
die vorgehend aufgefiihrten Prozentzahlen auf der Basis von CHF 80.00 pro Person.

Musik und Darbietungen wahrend des Apero’s im Innenhof sind nur nach vorheriger
Rucksprache mit dem Schloss Béttstein gestattet.

Fir die Besichtigung der Raumlichkeiten bitten wir um eine Terminvereinbarung.
Besichtigungen an Samstagen wahrend der Hochsaison nur bis 14.00 Uhr.

Die Bereitstellungskosten entfallen bei einem Essen im selben Saal.

Im unseren Sélen sind runde und rechteckige Tische vorhanden. Die maximale Aus-
lastung bei runden Tischen betragt 10 Personen.

Wir arbeiten mit unserem Partner, dem Bluemehtdsli in Wirenlingen (056 281 32 31)
zusammen. Fur frische rote Rosenblatter zum Streuen verrechnen wir pro Tisch
CHF 25.00.

Das Einrichten des Saales ist 2 Stunden vor dem Anlass bzw. bei einer gewiinschten Zeit
nur in Absprache mit dem Bankett-Biiro mdglich. Falls Sie ausserhalb des reservierten
Saals etwas dekorieren modchten, bitten wir Sie, dies bis spatestens vor dem Friihstiick
(07.00h) wieder wegzuraumen. Entsorgungsgebiihren von CHF 100.00 pauschal behalten
wir uns vor.

Polizeireglement/Heissluftballons, Himmelslaternen, Feuerwerk usw./Verbot

§ 24 des geltenden Polizeireglements der Gemeinde Boéttstein regelt u.a. die Bewilli-
gungspflicht fir Feuerwerke sowie das Verbot von Heissluftballons, Ballons mit angehéng-
ten Teelichtern usw.

Das Abbrennen von Feuerwerken ist ohne Bewilligung nur am 1. August und an Silvester
und unter Beachtung aller gebotenen Vorkehrungen gestattet. Der Start von Heissluftbal-
lons, Ballons mit angehangten Teelichtern usw. ist auf dem ganzen Gemeindegebiet
Bottstein untersagt.

Aus Sicherheitsgriinden verfligen wir Uber eine Feuermeldeanlage mit Feuermelder in
allen Raumlichkeiten, welche nicht abgeschaltet werden darf. Es ist deshalb nicht erlaubt
allféllige Aktivitdten mit Rauch, Wunderkerzen, Feuerspucker etc. durchzufiihren.

Fur Hochzeits-Hotelgaste organisieren wir ein gemeinsames Frihstiick in einem von uns
zugeteilten Saal (nicht exklusiv). Auswartige Gaste missen am Vorabend angemeldet
werden und werden separat verrechnet.

Auf den Vertrag ist schweizerisches Recht anwendbar. Als Erflllungsort und Gerichts-
stand wird Bad Zurzach vereinbart.

Aus organisatorischen Griinden sind Geschenke nach Abschluss der Feier, infolge
nachfolgender Veranstaltungen, aus dem Saal zu entfernen.

Die weissen Hussen sind im Salon Blanc inbegriffen. In den anderen Sélen verrechnen
wir CHF 7.00 pro Stuhl.
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Was Sie noch wissen sollten - Geschéaftsbedingungen

Zur erfolgreichen Organisation lhrer Hochzeit — lhres Seminars — lhrer Tagung — lhres Aufenthaltes

Innenhof

Kapelle

Klavier

Kerzenstander

Mindestbelegung

Menu

Menukarten

Musik

Namenskarten

Nachservice

Preise

Probeessen

Rabatt

Raumnutzung

Reservation

Schneidegeld

Teilnehmerzahl

Tischplan

Der Innenhof ist ein 6ffentlicher Bereich, welcher nicht exklusiv zur Verfiigung gestellt
werden kann. Bei Schonwetter kdnnen daher z.B. zwei Aperos gleichzeitig stattfinden.
Das Parkieren im Innenhof ist nicht gestattet. In Absprache mit der Reception darf der
Innenhof fur das Ein- bzw. Ausladen von Material im Schritttempo befahren werden.

Die Kapelle Béttstein bietet bis zu 80 Personen Platz und muss direkt durch das Brautpaar
reserviert werden. Die Kontaktadresse vom Sekretariat lautet wie folgt:
sekretariat@kapelle-boettstein.ch / www.kapelle-boettstein.ch.

Unser Klavier steht Ihnen zur Verfligung. Bitte teilen Sie uns rechtzeitig mit, ob Sie es
bendtigen, damit wir es stimmen lassen kénnen. Die Kosten fiir das Stimmen werden wir
auf Ihre Gesamtrechnung buchen (ca. CHF 250.00).

Auf Wunsch stellen wir lhnen unsere mehrarmigen Schlosskerzenstander fir CHF 25.00
pro Stander inkl. Kerzen zur Verfligung.

Nur am Samstag und in den Monaten Mai bis September:

Bogenkammer: Mindestens 25 Personen oder Mindestumsatz CHF 5'000.00
Salon Blanc: Mindestens 50 Personen oder Mindestumsatz CHF 10'000.00
Festsaal: Mindestens 70 Personen oder Mindestumsatz CHF 14'000.00

In unserer Dokumentation finden Sie unsere Cocktail- und Menuvorschlage sowie die
Bankett-Weinkarte. Wir freuen uns, Sie bei der Menuauswahl zu beraten und
bertcksichtigen gerne auch allfallige Sonderwiinsche. Die Menuauswabhl sollte bis
spéatestens 4 Wochen vor Inrem  Anlass erfolgen. Fur ein persdnliches Gesprach bitten
wir Sie um eine Terminvereinbarung. Wir bitten Sie, sich fir ein einheitliches Menu (aus-
genommen Vegetarier) zu entscheiden.

Gerne drucken wir lhnen kostenlos Menukarten mit einer von Ihnen gewiinschten Text-
zeile. Fir Logos, Fotos oder spezielle Wiinsche verrechnen wir CHF 2.00 pro Karte.

Das Ein- und Ausladen fiir die Musiker ist nur tiber unseren Lieferanteneingang
mdglich. Es ist vorgangig mit der Reception Kontakt aufzunehmen.

Gerne verteilen wir die Namenskarten fiir Sie, CHF 50.00 pro angefangene Stunde. Die
vorsortierten Karten sollten wir bis spatestens 1 Woche vor dem Anlass erhalten haben.

Bei einem Menu ist bei den Hauptgerichten (auf Teller angerichtet) kein Nachservice
eingerechnet. Falls Nachservice gewlnscht ist, bieten wir an, den Hauptgang in 2 Gangen
zu servieren. Dies bedeutet einen Aufschlag des Hauptgerichtes um 20%.

Die von uns angegebenen Preise sind verbindlich zu den entsprechenden
Zeitperioden. Samtliche Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen MwsSt.

Wir sind gerne bereit, lhnen ein Probeessen (auf Ihre Kosten) zu organisieren. Bitte be-
riicksichtigen Sie, dass nicht alle Gerichte aus unseren Vorschlagen fiir 2 - 4 Personen
zubereitet werden kdnnen. Wir liberzeugen Sie aber gerne von unseren Leistungen in
einem unserer a la carte Restaurants.

= der nachtragliche Abzug des Aufschlags. Unsere Preise sind Netto-Preise. Wir danken
far Ihr Verstandnis.

Die Nutzung hat unter Einhaltung der Uiblichen Sorgfaltspflicht zu erfolgen. Fir ~ Schaden
aller Art haftet der Veranstalter.

Getatigte Reservationen sind verbindlich und werden schriftlich bestatigt. Der Vertrag
(Organisationsablauf) erhalt seine Gultigkeit mit der schriftlichen Riickbestatigung an das
Schloss Bottstein. Damit werden auch unsere Geschéaftsbedingungen akzeptiert. Wir be-
halten uns das Recht vor, von einer Offerte zuriickzutreten, solange keine unterzeichnete
Vertragskopie vorliegt. Vereinbarungen aus diesem Vertrag binden die Parteien.

Fir mitgebrachte Torten und Kuchen verrechnen wir CHF 7.50/ Person.

Die drei Werktage vor Anlass gemeldete Personenzahl ist verbindlich. Bei
weniger Teilnehmern werden mind. 95% der gemeldeten Personenzahl in
Rechnung gestellt. Bei mehr Teilnehmern erhéht sich der Preis entsprechend.

Den Tischplan sollten wir bis spétestens 1 Woche vor dem Anlass erhalten haben.
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Was Sie noch wissen sollten - Geschéaftsbedingungen

Zur erfolgreichen Organisation lhrer Hochzeit — lhres Seminars — lhrer Tagung — lhres Aufenthaltes

Trauung im Freien

Unterhaltung

Verlangerung

Versicherung

Weine (Jahrgang)

Weine (Zapfgeld)

Zimmer

Zivile Trauung

Zahlungsbedingungen

Fur eine Trauung im Freien verrechnen wir folgende Bereitstellungskosten:
CHF 5.00/Stuhl und Person (keine Hussen mdglich). Bitte beachten Sie, dass der Innen-
hof ein offentlicher Bereich ist und nicht exklusiv zur Verfiigung gestellt werden kann.

Wir empfehlen lhnen die Kinstlervermittiungsagentur: www.ming-agentur.ch

Ab Mitternacht verrechnen wir pauschal CHF 190.00/ pro angebrochene Stunde. Auch das
schonste Fest ist mal zu Ende und das ist bei uns spatestens um 03.00h. Ab dieser Zeit
gibt es keinen Ausschank mehr und die Servicemitarbeiter beginnen den Saal aufzurdu-
men. Wir danken fur lhr Verstandnis.

Zuschlag fir Silvester auf Anfrage.

Das Schloss Béttstein lehnt jegliche Verantwortung fur Diebstahl und Beschadigung von
mitgebrachten Objekten, Kleidern und Materialien ab. Ebenso lehnt das Schloss Béttstein
die Haftung fur Personenschéaden ab.

Es kann vorkommen, dass Weine des angegebenen Jahrgangs bzw. in gewiinschter
Menge nicht mehr verflgbar sind. In diesem Fall werden wir Ihnen ein gleichwertiges
Alternativ-Angebot unterbreiten.

Es dirfen nur Weiss-, Rot- und Roséweine mitgebracht werden, welche wir nicht im
Sortiment fihren. Fir die mitgebrachten Weine verrechnen wir CHF 30.00 pro 75cl
Flasche. Spirituosen, Prosecco, Schaumweine und Champagner missen Uber das
Schloss Bottstein bezogen werden.

Wir bitten Sie, rechtzeitig Hotelzimmer zu reservieren. Die Preise verstehen sich pro Zim-
mer inkl. Frihstick und MwSt., Service und Taxen.

CHF 115.00 bis CHF 135.00
CHF 195.00 bis CHF 240.00

Einzelzimmer
Doppelzimmer

Unser Schlosszimmer (Wasserbett) CHF 240.00
Check-In ab 15.00 Uhr
Check-Out bis 11.00 Uhr

Der Zimmerbezug fiir lhre Gaste vor 15.00 Uhr ist nur mdglich, wenn die Zimmer schon
frei und gereinigt worden sind. Ansonsten kénnen Sie das Gepack an der Rezeption de-
ponieren. Die Option fur die Zimmer [&uft 2 Monate vor dem Anlassdatum aus. Nicht de-
finitiv gebuchte Zimmer werden danach automatisch frei gegeben. Wir bitten Sie uns eine
Gaste-Zimmerliste mit folgenden Daten zukommen zu lassen: Name, Vorname, Telefon-
nummer, spez. Zimmerwinsche. Unser Rezeptionsteam ist Ihnen dabei gerne behilflich.

Ist in den Raumlichkeiten vom Schloss mdglich. Fur weitere Informationen wenden Sie
sich bitte an das regionale Zivilstandesamt Leuggern: www.leuggern.ch.

Das Schloss Béttstein ist berechtigt, im Umfang der Reservation eine Vorauszahlung zu
verlangen. Als Basis fiir die Berechnung dient uns die gemeldete Personenzahl multipli-
ziert mit CHF 100.00. Der Veranstalter verpflichtet sich die Rechnung innert 15 Tagen
nach Rechnungsdatum ohne Abzug zu begleichen. Kreditkartenbezahlung pro Anlass
max. CHF 1’000.00. Es werden keine Rechnungen ins Ausland zugestellt.
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